Ca s Pia
Lisboa

Curso Profissional Técnico/a de Pastelaria/Padaria

COMPONENTE SOCIOCULTURAL

Portugués | Lingua Estrangeira | Area de integragdo | TIC | Educacéo Fisica
COMPONENTE CIENTIFICA

Economia | Matematica | Psicologia

COMPONENTE TECNOLOGICA

Confecdo e aplicacdo de massas | Confecdo e aplicagcdo de cremes e recheios
| Preparacdo e confecdo de dogaria tradicional portuguesa | Confecdo de
produtos de geladaria | Confecdo e moldagem em chocolate | Confecdo e
decoracgdo de bolos artisticos*

FORMAGAO EM CONTEXTO DE TRABALHO (FCT)

*Exemplos de UFCD do curso

1000 horas

500 horas

1100 horas

600 horas



